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ORDENANZA MODELO PARA LECHE *

ORDENANZA!

Definiendo “ Leche,” ciertos *‘ Productos Lécteos {Lacticinios),” ‘‘Productor de
Leche,” “ Pasteurizacién,”’ etc., ¥ Prohibiendo la Venta de Leche y de Productos
Léacteos Adulterados y Falsificados; Exigiendo Permisos para la Venta de Leche
¥ Productos Léacteos; Autorizando la Inspeccién de Lecherias y Plantas de Leche,
la Comprobacién, Clasificacién, Rotulacién, Pasteurizacion, Reclasificacién, Dis-
tribucién, Venta y Desnaturalizacién de la Leche y Ios Productos Lacteos; Gober-
nando la Publicacién de las Clases o Grados de Leche, Construceibén de Futuras
Lecherias y Plantas de Leche, el Cumplimiento de Esta Ordenanza, y Estipulando
las Penalidades Correspondientes a las Infracciones.

Ordénase porel .- ____.___. de laeindad de - __.__._._ lo siguiente:

Srccién 1. Deriniciones.—Las siguientes definiciones regirdn en lo tocante
a la interpretacién vy cumplimicnto de este reglamento:

Leche—(A) Leche es Ia scerecitn lictea, integra, fresca y limpia obfenida por
el ordefio completo de una o més vacas, perfectamente sanag, hien alimentadas
y cuidadas, excluyendo la obtenida desde los 15 dfas anteriores hasta los b dias
subsecuentes al parto, o todo el tiempo méds que sea necesario para oblener leche
pricticamente sin calostro; que contiene no menos de 8.5 por ciento de sdlidos,
no grasosos, ¥ no menoes de 3.25 por ciento de grasa ldeten.

Grasa laclea.—(B) Grasa ldetea es la materia mantecosa de la leche que acusa
una cifra no menor de 24 en la escala de Reichert-Meigsel v un pese especifico
de¢ no menos de 0.905 {40° C./40° C.).

Crema.—(C) Crema o nata es la porcién de la leche, rica en grasa ldetea, que
sobrenada al dejar reposar el liguido o es scparada del mismo por fuersa centri-
fuga, que es fresea ¥ limpia v contiene no menos de 18 por ciento, v de preferencin
20 por clento de grasa; advertido que, en caso de contener menos de 18 por
ciento (18%5), levard el nombre de crema inferior.

La erema que contiene menos de 30 por ciento (30%) gerd llumada erema liviana,
y si contiene mas de 30 y menos de 40 por eiento, crema pesada, y =i mds de 40
por cicnto, erema sohrepesada.

La crema para batir v la de manufactura son eremas gue contienen no menos
de 30 por eiento de grasa, destinadas a ser batidas o manufacturadas, ¥ su clasi-
fieacién no se basard en la numeracién bacieriana.

Leche descremadu {desnalada).— (D) Por leche descremada se sobrentiende la
privada substancialmente de toda su grasa lictea.

Leche achocolatada.—(E) Por leche achocolatada se sobrenticnde uns leche
integra ¢ modificada o desnatada, a Ja cual se ha agregado de manera higiénica
un jarabe de choeolate compueste de ingredienles sanos, y rotulada de acucrdo
con el grado de la leche o productos licteos usados en clla. 8i contiene menos
de 3.25 por ciento de grasa lactea, la etiqueta debe denctar el porcentaje a que
se conforma la mezcela.?

*praparada por el Servicio de Sanidad Pabllea de los Estados Unidos.

t Donde ze desee, esta ordenanza puede tomar la forma de reglamento dictado por las autoridades sani-
tarias, ya de la localidad o del Estado, ¢ de decreto promulgado per el Foder Ejecutivo.—RED.

¢ Ksta parte es optativa, serfin las cireunstancias.
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Babeurre.~(F) Babeurre es el producto que resta cuando se separa, de la leche,
la grasa lictea o la crema, dulce o agria, al batirla. No debe contener menos
de 8.5 por ciento de sélidos no grasos.

Babeurre cultivado.—Babeurre cultivado es el producto resultante de Ia acidula-
cién o tratamiento de la leche o los productos ldcteos con un cultivo de deido
lactico.

Leche evaporada (sin endulzar)—{H) Leche evaporada (sin endulzar) es la
leche de la cual se ha evaporado una porcién considerable de agua, ¥ que contiene
no menos de 25.5 por ciento de sélidos ldeteos ¥ no menos de 7.8 por ciento de
grasa ldetea,

Leche econdensada (endulzade).—(I) Leche condensada endulzada es la leche
de la eual se ha evaporado una considerable poreidn de agua y a la cual se ha
agregado aziear, y que contiene no menos de 28 por eiento de sélidos ldcteos y
8 por ciento de grasa Iictea.

Leche desnatadae condensada~—{J) Leehe desnatada condensada es la leche de
la cual se ha evaporado una poreién considerable de agua y que contienc no menos
de 20 por ciento de sélidos ldcteos.

Leche integra (desecada) en polve.—(K) Leche integra (desecada) en polvo esla
leche de la cual se ha eliminado substancialmente toda el agua, y que contiene 26
por ciento de grasa ¥ no menos de 5 por ciento de humedad.

Leche desnatade (desecada) en polvo.—(L) Leche deshatada (desecada) es Ieche
de la cual se ha extraido substancialmente toda ¢l agua, ¥y que confiene no mibs
de 5 por ciento de humedad.

Leche recombinade.— (M) Leche recombinada es la substancia producida al
recombinar leche (integra en polvo, desnatada en polvo, integra condensada o
evaporada, o desnatada) y grasa l4ctesa, con agua, ¥ se conformard, en porcentaje
de grasa lictea y férmula bacteriolégica, a las disposiciones de esta ordenanza
relativas a leche.

Produetos ldcleos.—(N) Be sobrentienden por produelos ldcteos los siguientes:
crema, leche desnatads, lechc modificada, babeurre, babeurre eultivado, leche
evaporada (sin endulzar), leche condensada (cndulzada), leche condensada
desnatada, leche integra en polvo (seca}, leche desnatada en polvo, ¥ leche re-
aombinada,. )

Pasteurizaciin.—(()) Los términos “ Pasteurizacién,” “Pasteurizada,” “Pas-
teurizar” y otros similares serdn considerados como referentes al procedimiento
de calentar todas las particulas de la leche o los productos ldeteos a una tempera-
tura no menor de 62.8 C. y de conservarlos a dicha temperatura no menos de
30 minutos, ¢n aparatos pasteurizadores aprobados por el oficial de sanidad y
provistos de instrumentos registradores de la temperatura y de las horas, también
aprobados por dicho funcionario.

Leche y productos ldcteos adulterados. —(P) Toda substancia que se pretenda ser
leche o producto ldcteo, de no conformarse a las definiciones de este reglamento,
serd considerada adulterada y falsificads. .

Productor de leche.—(Q) Productor de leche es cualquier persona, razén social
o corporacién que posea o tenga 4 su eargo una o mds vacas, cuya leche, ya en
parte o totalmente, es vendida, puesta a la venta o entregada a olra persons,
razdn social o corporacién. Este pdrrafo no se referird & vacas cuya leche se
“eonsume en casza,” es decir, se destina para ef consumo de la familia del duefio o
encargado de las vacas,

Distribuidor de leche.—(R) Distribuidor de leche cs toda persons, razén
social o corporacién que posee, ofrece a la venta, vende, o entrega a otra persona,
razén social o corporacién leche o productos lacteos para consumo o manufactura.

Lecheria o granja lechera.—(8) Lecheria o granja lechera? es el lugar en donde se

3 Puede emplearse igualmente cualguier otro nombre lucal, tal como tamho.—RED,
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guardan unz o mds vacas cuya loche o productos ldcteos son vendidos, del todo
o en parte, a cualguier persona, razén social o corporacién. Esta seccién no reza
con las vacas cuys leche ““consume la familia.” :

Plantas de leche.—(T) Planta de leche es cualquier lugar o establecimiento en
donde leche o productos ldcteos son eolectados, manipulados, tratados, almacena-
dos, embotellados, pasteurizados o preparados para distribucién.

Oficial de sanidad.—(U) Por oficial de sanidad se sobrentenderd el director o
jele de sanidad de la ciudad de - ___ .. ______ ¥a en persona, o su representante
autorizado.

Numeracién bacteriana medina.—(V) Por numeracién bacteriana media se
sobrentenderd el promedic de los conteos bacterianos de todas lag muestras de
leche, tommadas durante el periodo de clasifieacién, comprendiendo cuando menos
cuatro muestras obtenidas en dias separados.

Periodo de clasificacién.—(X) Por periodo de clasifieacién se sobrentenderd
el tiempo estipulado por el oficial de sanidad para determinar los grados de la
Jeche ¥ de la crema, mas no excederd, en ningin caso, de seis meses.

Destnfectante—(Y) Desinfectantc s eualquier substancia germicida aprobada
por el oficial de sanidad.

SEc. 2. ProafBESE La VENTA pE LECHE 0 PRoDUCTOS LAicTECS ADULTERADOS
o Farsiricapos.—Ninguna persona, razdn social o corporacién pucde, en la eiudad
de oo C , producir, vender, ofrecer ¢ exponer para venta, o conservar
en su posesién con inteneién de vender, lechs o productos ldeteos adulterados o
falsificados.

Suc. 3. PrrMisos.—Secrd ileito que cualquier persona, razén social, sociedad
o corporacién lleve a o reciba en la ciudad de ... ___ , de venta, o para
vender u ofrecer en venta, o tenga & mano leche o productos ldcteos obtenidos
de leche evaporada, condensada, condensada desnatada, leche cruda en polvo y
leche desnatada en polve, siempre v cuando no haya obtenido un permiso, aun
en fuerza, del ofteial de sanidad dela ciudad de . _______ , ¥ en cuyos vehieu-
los o establecimiento no aparezea en un sitio bien visible un eartel que ostente el
ntmero del permiso en letras de no menos de 7.5 em. de alte por 4 cm. de ancho.

Este permiso puede ser revocado por el oficial de sanidad, por infraceiones de
esta ¢ cualquier otra ordenangs sanitaria de la eiudad de . __________ , en cuyo
caso el poseedor del permiso, después de cumplir con In revocacioén, tendrd derecho
a irse en alzada ante el consejo o-de junta de sanidad. *

Smc. 4. RoToLacién ¥ AnuNcio.—Toda botella, lata, paquete u otro recipiente
que eontenga leche o cualquier predueto licteo definido en esta ordenanza, serdn
claramente mareados o rotulados con: (1) el nombre del contenido, tal como
aparece en las definiciones contenidas en esta ordenanza; (2) el grado o clase
del contenido, de hallarse éste clasificado conforme a las disposiciones de esta
ordenanza; (3) la palabra “pasteurizada’™ si el contenide ha side pasteurizado;
{4) 1a palabra ‘“cruda” si el contenido es crudo; (5) el nombre del producter o
distribuidor. La efiqueta o marca aparecerd en letras de tamaiio e indole apro-
bados por el oficial de sanidad, sin ninguna mares o palabra que no haya sido
aprobada por el mismo.

Toda tienda de viveres, restaurante, eafé, heladerin, o establecimiento scme-
jante que venda o despache leche, exhibird constantemente en un sitio designado
por el oficial de sanidad, un cartel o tarjeta facilitada por éste, en que sc expresard
el grado de Ia leche cuando fué cntregada, si es cruda o pasteurizada, ¥y que

4 Puede emplearse ignalmente cualquier otro nombre local, tal como usina.—RED.

5 Las autoridades pueden pgregar un ineiso o eliusuls, prohibiendo el establecimiento de lecherias o
puestos de venta de leche en ciertos localee inapropiados o, por ejemplo, en casas desprovistas de agus
potable, canalizaclén ¥ excusados, o utilizadas para otros flnes ¥ a cierta distancia de estables, caballerizas,
hasureros, ete. —RED.
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contendrd la siguiente declaracion: Bl Grado mds Higiénico de Leche es ol “ A"
Pasteurizado,

Sec. 6. INspPECCION DE GRANIAS LECHERAS T DE PLANTAS DE LECHE rarRa
CLASIFICACION 0 RECLASIFICACION.—Por lo menos una vez durante el periado de
clagificacién, ¢l oficial de sanidad inspeccionard todas las granjas lecheras en
que =e produzea leche o erema para consumeo en la poblacién de - . ______ , Y
todas las plantas de leche cuya leche o crema esté destinads para consumo en la
poblacién de ___________. . En caso de que el oficial de sanidad descubra Ia
infraecién de algfin precepto higiénico, verifieard otra inspececién después de trans-
eurrir el tiempo necesario para remediar la falta, pero no antes de tres dias, y la
segunda inspeccién serd la tomada para determinar el grado de la leche o crema,
Dos infraceiones de esta ordenanza en cualquier perfodo de clasificacién, impon-
drén 1a descalificacién (rebaja & un grado inferior} inmediata.

Una eopia del informe de inspeccién serd colocada por el oficial de sanidad en
un lugar bien vigible, en una pared interior de uno de los edificiog de la granja
lechera o planta de leche, sin que pueda ser retirada por nadie zalvo el mismo
oficial de sanidad. Otra copia del informe serd conservada en los archivos del
departamento de sanidad.

Sec. 6. ComeroBac1ON Dr La LicHs ¥ DE Los Propucros LAicrpos—En
cualquier perfodo de clasificacion, el oficinl de sanidad analizard por lo menos
enatro muestras de leche o crema procedentes de cada granja lechera y de cada
planta de leche. Las muestras de leche y crema obfenidas en las tiendas de
viveres, cafés, heladerias, restauranies y otros sitios en que se vendan productos
ldcteos, serdn comprobadas ¢on la frecucncia gue crea conveniente el oficial de
sanidad. Las numeracioncs bacterianas sc realizardn de conformidad con el
método de conteos en placas de los métodos tipoes recomendados por la Asociacién
Americana de Sanidad Pdblica.? ILas comprobaciones pueden comprender lag
ntras determinaeiones quimicas y fisicas gue crea necesariag el oficial de sanidad
para deseubrir adulieracioncs. Avisos de las numeracioncs bacterianas serdn
transmitidos al productor o distribuider interesado apenas se hagan, o a cualquier
otra persons interesada que los solicite. Las muestras pucden ser obtenidas por
el oficial de sanidad en cualquiera ocasién antes de la entrega definitiva de la
leche o productos ldcteos para venta o consumo. 7Todas las tiendas, cafés,
restaurantes, heladerias y establecimicntos semejantes, facilitardn al oficial de
sanidad, a solicitud, cl nombre del distribuidor del cual cbhtienen su leche.

Si el valor corriente de cualquier muestra de leche excede de veinticinco
centavos, la ciudad de ___________._ reemhbolsard el valor al distribuidor.

Sec. 7, CrasiFicacioN pE LecHE ¥ CrEMA.—Por lo menos una ves cada seis
(6} meses, el oficial de sanidad publieard en la prenga los grados de las diferentes
leches y cremas entregadas por todos los productores o distribuidores y consumidas
en la eindad de ______ . ___ —-. Esos grados se basardn en lag siguientes pautas,
siendo ¢l grado de la erema idéntico al de la leche:

Leche Certificada:

Leche eertificada es 1a leche gque se conforma a los requisilos de la Aseciacidin
Amerieans de Comisiones Médicas, y producida bajo la vigilancia de la Comisién
Médica de la Leche de la Sociedad Médiea de ____________ v del Consejo de
Sanidad Piblica o del oficial de sanidad de 1a ciudad o distrito de ____________. 7
Leche Cruda de Grado A7

Leche eruda de grado A’ es leche cuya numeracién bacteriana media, deter-
minada conforme a la seceién 6 de esta ordenanza, no excede de 50,000 por cen-

¥ 4 menos que las antoridades de la nacidn, del Estado o previncia o eindad, prefietan otro método de
valor indudable.—Red.
7 A muenos nque las antoridades pongan en vigor otro méiodo ipnalmente efieaz vomo es de rigor para poder

obtener una leche de calidad tan superioe.—RED.
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timetro cibico, y que ez producida en granjas lecheras conforine a todas las
giguientes prescripciones sanitarias,

Vaeans: Tuberculosis y olros enfermedades—(1) Debe hacerse un examen ffsico
¥ una comprobacién con tuberculina de todas las vacas antes de vender la leche
de las mismas, ¥ por lo menos una vez cada doce meses subsecuentes, por un
veterinario aprobado por el oficial de sanidad o por lag autoridades veterinarias
del Ystado, ¥ dichas pruebas se hardn, y los animales reactores serfn eliminados
de acuerde con las leves en vigor con respecto a ganaderfas acreditadas.

Un certificado firmado por el veterinario ¥ archivado por el oficial de sanidad,
gerd la Unica eonstancia vilida de la precitada prueba. Todos log animales
enfermos serdn eliminados del rebafic en el acto, ¥ no se ofrecerd para venta leche
procedente de ninguno de ellos, Todos log animales reactores serdn aislados en
geguida, ¥ excluidos inmediatamente de la propiedad. Todos los que no pasen
satisfactoriamente la prueba de la tuberculina, serdn marcados con las letras ‘T
o “TB" en el hombro, eadera o quijada, v eliminados en el acto ¥ degollados de
acuerdo con las instruceiones del oficial de sanidad. Ninguna letra de la marca
medird menos de & em. de alto ni menos de 4 de ancho.

Granjas lecheraz.—(2) Alumbrado: Todas lag partes de los establos en que se
guardan u ordefian vacas, tendrdn por lo menos 0.28 mt.? de espacio en ventanas
para cada pesebre.

{3) Ventilacién: Las partes de las granjag lecheras en que ge guardan u ordefian
vacas, medirdn por lo menos 14 mt3 por pesebhre, ¥ serdn bien ventiladas.

(4) Pisos: Los pisos y canales desaguadoras de las partes de las granjas lecheras
cn gue se guardan u ordefian vaecas, serin construidos de conercto (hormigdn) o de
otra substancia igualmente irmpermeable y ficil de lLimpiar, aprobada por el
oficial de sanidad, y serén inclinados a fin de gue desagiien debidamcente, y se
mantendrdn limpios y en buenas condiciones de compostura. No se permitird
1a presencia de eaballos, cerdos, aves, ete., en las partes del establo destinadas a
fines de lecheria.

(5) Paredes y cielos rasos: Las paredes y eielos rasos de todos los establos de
Iecheria serdn blanguneados una vez al afio a pintados cada dos afios, o acabados de
un modo aprobado por el oficial de sanidad, y serdn mantenidos limpios
¥ en buen estado. En caso de que haya un segundo piso sobre la parte del
eatablo en que se guardan u ordefan vacas, el ¢ielo raso debe ser compacto y sin
hendijas.

(6) Potreros: Todos los patios destinados al uso de las vacas, scrdn inelinados
y desaguados lo mejor posible, ¥ mantenidos limpios.

(7) Disposicién del estiércol: Todo el estiéreol debe ger retirado y almacenado
o dispuesto del modo mejor para impedir la cria de moscas.

Casa o cuarte pare Lo leche——(8) Construceidn: Para la manipulacién y alma-
cenamicnto de la leche y el lavado y esterilizacion de los aparatos y utensilios
destinados a la leche, se proveerd un cuarto ¢ casa separada, provisto de un piso
compacto construido de hormigdén o de otra substaneia impermeable, e inclinado a
fin de proveer un desagiie apropiado. Las paredes v cielos rasos de dicha casa o
cuarto de leche serdn construidos de un modo que permita facilmente la limpieza,
¥ pintados por lo menos cada afio, o acahados de un modo aprobado por el oficial
de sanidad. Dicha casa o cuarto de leche serd bien alumbrado y ventilado, y
todas las puertas quedardn bien resguardardas con tela metdliea, a fin de impedir la
cntrada de las moscas, vy no se empleard para ningdn otro objeto, salvo manipula-
cién y almacenamiento de la leche o productos ldcteos, ¥ otras operaciones in-
herentes a éstas. La limpicza y otras operaciones serdn distribuidas v eonducidas
de modo que impidan cualquiera contaminacién mutua. El euarto de leche no
dard directamente al establo ni a ningdn aposento destinade para fines de dormi-
torio o domésticos.
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(8) Limpieza y moscas: Los pisos, paredes, cielos rasos e instalaciones de la
casa o cuarto de la leche serin mantenidos constantemente limpios. Se utili-
zardn todos los medios necesarios para la eliminacién de moscas.

(10) Retretes: Todas las granjas lecheras estardn provistas de un retrete
sanitario construido y operado de acuerdo con las ordenanzas de la ciudad,
de oL .

(11) Abasto de agua: El abasto de agua serd de fdcil acceso, adecuado y de
buena calidad sanitaria.

Utensilios.—(12) Construceién: Todos los recipientes o utensilios utilizados en
la manipulacién o almacenamiento de 1a leche o productos lictecs, deben ser de
una substaneia impermeable, y eonstruidos de modo que sean faciles de limpiar ¥
mantenidos en buen estado. Las junturas y uniones serdn soldadas al ras.
Todos los baldes o cubos para leche deben ser de boca o gollete estrecho, de un
estilo aprobado por el oficial de sanidad.

(13) Limpieza: Todos los reeipientes y otros utensilios utilizados en Ia mani-
pulacién, almacenamicnto o transporte de laleche y los productos licteos, deben
ger perfectamente limpiados después de cada uso.

(14) Hsterilizacién: Todos los recipientes y ofros utensilios empleados en la
manipulacién, almacenamiento o transporte de la leche o productos l4cteos, serén,
después de cada uso, esterilizados al vapor o con eloro, o de un modo aprobado por
las autoridades de sanidad del Estado ®

(15) Almacenamiento: Todos los recipientes y otros utensilics empleados en la
manipulacién, almacenaje o transporte de la leche o los productos licteos, serdn
guardados de tal modo que no se contaminen antes de ser empleados de nuevo.

(16} Manipulacién: Después de la esterilizacién, no se tocard ningiin recipiente
ni otro utensilio destinado a la leche o los productos licteos, de tal modo que
ninguna parte de una persona o ropa se ponga en contacto con ninguna superficie
con gue se pongan en contaeto la leche o los productos ldcteos.

Ordefio.—(17) Ubres y tetas: Las ubres y tetas de todas Jas vacas lecheras se
hallardn limpias al tener Iugar el ordeifio.

(18) Flancos: Los flancos de todas las vacas lecheras serdn mantenidos sin la
menor suciedad vigible al ordeiiarlas.

(19) Manos de los ordefiadores: Las manos de los ordefiadores se hallarén
limpias, serdn enjuagadas con un desinfectante, y secadss en una toalla limpia
precizamente antes de ordefiar. De interrumpirse cl ordefio, hay que redesin-
fectar las manos. Queda prohibide todo ordefio con manos himedas. Se pro-
veerdan medios aceesibles para el lavado de las manos de log ordeiadores.,

{20) Ropa limpia: Los ordefiadores ¥ manipuladores de la leche Levardn rops
externa limpia mientras trabajan.

{21} Banguillos para leche: Los banquillos para el ordefio se manfendrin
limpios.

(22) Refiro de la leche: Todos los baldes o eubos de leche scrdn trasladados
inmediatamente a la casa de la leche o cuarto de filtracién. No se colard ninguna
lecha en el establo,

(23) Refrigeracién: La leche serd enfriada a 10 C. o menos dentro de una hora
de ser ordefiads, ¥y mantenida a esa temperaturs o a upna mds baja hasta su
entrega, a menos que sea llevada a una planta de leche para pasteurizacién o
separacién, en euyo caso debe ser enfriada o pasteurizadsa dentro de dos horas de
produeirla.

(24) Embotellaje y cierre: El cierre se hard a mdquina. Las tapas serdin
compradas en tubos sanitarios, y mantenidas allf en un sitio limpio hasta que se
empleen.

& O nacidn o provinga, o cindad o distrito, segin sea el easo,



OrpENANZA MopELo Pana Lrchr 7

Personal.—(25) Certificado de salud: Toda persona perteneciente a una
lecherfa o planta de leche, cuyo trabajo lo ponga en eontacto con la produeccidn,
manipulacién, almacenaje o transporte de la leche o los productos ldcteos, tiene
que haber pasado dentro de doce meses un examcen médico realizado por el
oficial de sanidad.

(26) Notificacién de las enfermedades: Tl oficial de sanidad serd notificado en
el acto por cualquier productor o distribuidor de leche en cuya granja lechera se
presente cualquier easo de enfermcedad, o cualquier afeceidn infeceiosa, contagiosa
o transmisible,

Leche Cruda de Grado “B™:

Leche eruda de grado “B’’ es la leche cuya numeracién bacteriana media no
excede de 200,000 por centimetro cibico en ninguna ocasién antes de su entrega,
o0 que corresponde a la clase 1 determinada con la prueba de la reductasa descrita
en los Métodos Tipos de Andlisis de Leche de 18 Ascciacién Americana de Sanidad
Pidblica, ¥ que se produce en granjas lecheras conforme a todos los preceptos
sanitarios cxigidos para la Ieche cruda de grado “A,” salvo (2), (3), {4), (5) o
(6), con tal que no se omita nunca el aseo del establo y del patio de las vacas.
El incigo (23) tendrd aplicacién, salvo que la temperaturs de enfriamiento serd
de 15.6 C.

Leche Cruda de Grado “C';

Leche eruda de grado “C* e la leche cuya numeracidn bacteriana media no
excede de 1,000,000 por centimetro cibice en ninguna ocasién antes de su entrega,
0 que corresponde a la clase 2 determinada con la prueba de la reductasa deserita
en los Métodos Tipos de Andlisis de Leche de la Asociacién Americana de Sanidad
Pidblica, ¥ que se produce en las granjas lecheras conforme a fodos los preceptos
sanitarios exigidos para la leche eruda de grado “B,” menos (1), (7), (12), (14),
(23), (24), o (25), salvo que en ningdn easo se omitird la limpieza.

Leche Cruda de Grado “ D"

Leche eruda de grado “ID” es la leche que no cumple los requisitos de la leche
cruda de grado “C,” y cuya numeracién bacteriana media no excede de
5,000,000 por centimetro cdbico, 0 que corresponde a la clase 3 determinada por
Ia prueba de la reductasa deserita en los Métodos Tipos de Andlisis de Leche de
Ia Asociacién Americana de Sanidad Piblica.

Leche Pasteurizada de Grado “ 477

Leche pasteurizada de grado “A” es leche cruda de grado “A’ o “B’" que
ha side pasteurizads, enfriada y embotellada en una planta de leche, conforme
a todas lag eiguientes prescripeiones sanitarias, ¥ cuya numeracién bacteriana
media no excede de 50,000 por centfmetro sibico en ninguns ocasién después de
pasteurizarla y entregarla.

Edificios e instalacién.-——(1) Pisos: Los pisos de todos los cuartos en que se
manipula Ja leche serin de hormigdén o de otra substancia igualmente impermeable
y fdeil do limpiar, y serdn lisos, debidamente desaguados, provistos de desagiies
de vdlvula, y mantenidos limpios.

(2) Paredes y cielos rasos: Las paredes ¥ los cielos rasos de los euartos en gue
se manipula o almacena leche serin pintados frecuentemente en colores claros,
o aeabados de un modo aprobado por el oficial de sanidad, y mantenidos limpios.

(8) Puertas v ventanas: Todas las salidas y aberfuras al aire libre serdn
debidamente resguardadas con telas metdlicas para impedir la entrada de ruoscas.
Las puertas cerrardn herméticamente.

(4} Alumbrado y ventilacion: Todos los cuartos ge hallardn bien alumbrados
¥ ventilados.

(5) Resguardo contra la contaminacién y las moscas: Las varias operaciones
de las plantas de leche serdn dispuestas y conducidas de modo que no haya lugar
4 contaminacién mutus., Se empleardin todos los medios neecesarios para la
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eliminacién de moseas. Este requisito serd interpretado en el sentido de que
habri cuartos separadeos para (1) pasteurizacién, enfriamiento y embotellado;
{h) lavado y esterilizacién de los recipientes. Los latones de leche cruda no
seran descargados en el mismo cuarto de pasteurizacién.

(6) Retretes: Todas las plantas de leche estardn provistas de retretes conforme
a lag ordenanzas de la ciudad de ____________. Quedard por lo menos un
cuarto o vestibule que no ge emplee para la leche entre ¢l retrete y cualquier
cuarto en que se manipulen o almacenen leche o productos ldcteos. Las puertas
de tedos los retretes cerrardn automdticamente. Log cuartos excusados serdn
mantenidos en huen estado, lHmpios y bicn ventilados. En easo de que se
permitan ¥ empleen letrinas, quedardn por lo menos a 30 mt. del edificio, ¥
serdn de tipo sanitario, consfruidas y operades conforme a las ordenanzas de la
cindad de ______ _____. ¢

(7) Abasto de agua: El abasto de agua serd de ficil aceeso, adecuado, y de
calidad higiénica y segura.

(8) Medios de asco: Se proveerin medios de asco, incluso agua corriente
caliente, jabdn y toallas sanitarias de un tipo aprobado por el oficial de sanidad.
Se prohibe el empleo de toallas en mancomiin.

(9) Tubos para leche: 84lo se emplearin “tubos sanitarios para leche’’ de los
que pueden ser limpiados fdcilmente con un cepillo.

(10) Construccién de los utensilios: Todos los ulensilios y otras instalaciones
con gue sc¢ ponga cn contacto la leche, serin construidos de modo que sean
fieiles de limpiar.

(11) Disposicitin de los desperdicios: Todos los desperdicios scran descartados
de conformidad con lo gue exija cl oficial de sanidad.

Métodos.—(12) Todos los recipicntes y aparatos para leche serdn perfecta-
mente Hmpiados después. de eada uso, y csterilizados de un modo aprobado por
el oficial de sanidad, cada vez inmediatamente antes de usarlos.

(13) Ailmacenaje de los recipientes: Después de la esterilizacidn, todas las
botellas, latas y otros envases y recipientes serin almaeenados de un modo que
los proteja contra la confaminaceitn.

(14) Manipulacidén de recipientes v aparatos: Entre la esterilizacion y el uso
s¢ manipularin todos los recipientes vy aparatos de modo que ninguna parte de
una persona o de la ropa s¢ ponga en contacto con ninguna superficie con la que
se pongan en contacto la leche o los productos licteos.

(15) Almaccnamiento de las tapas: Las tapas de las botellas de leehe serdn
comprobadas y almacenadas inicamente en tubos sanitarios, y guardadas alli
hasta que se usen.

(16) Pasteurizacién: La pasteurizacion serd realizada del modo descrito en la
secoién de definiciones de esta ordenanza. Las grificas del }iempo ¥ de la
temperatura serdn fechadas y conservadas durante tres meges para Ia informacién
del oficial de sanidad.

{17} Refrigeracién: Toda la leehe no pasteurizada dentro de dos horas de ser
recibida de la planta, serd entonces inmediatamente enfriada a una temperatura
de 15.6 C. 0 menos, ¥ mantenida a ella hasta pasteurizarla, y toda la leche pasteuri-
zada serd enfriada en el acto a una temperatura de 15.6 C. ¢ menos, y mantenida
a ella hasta Ia entrega.

(18) Embotellado: El embotellado sc hard eon maguinaria automitica apro-
bada por el oficial de sanidad, de modo que no deje que ninguna parte del cuerpo
o ropa de una persons se ponga on contacto eon ninguna superficie con la que
s¢ pongan en eontacio la leche o los productos ldeteos,

{19) Leche derramada: La leche derramada o de rebosc que haya sido con-
taminada por la mdquina no serd vendida para eonsumo humano.

9 () conforme a los reglamentos dictados por las autoridades sanitarias de la cludad, provincia, Estado o
nacidn, segiin sca ¢l caso.—RED.
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(20) Tapado: Ei tapado se hard con maquinaria aprobada por el oficial de
sanidad. Se prohibe el tapado a mano.

(21) Ticmpo de entrega: La leche que va a ser consumida en forma intepra
serd entregada al consumidor final dentre de treinta y seis horas de 1a hora de
pasteurizacidn.

Personal—(22) Cerlificados de salud: Toda persona relacionada con una
lecheria o planta de leche, cuyo trabajo lo ponga en contacto con la produceion,
manipulacidn, almacenamiento o transporte de la leche o los produrctos ldcteons,
pasard dentro de doee meses un examen médico a manos del oficial de sanidad.

(23} Notificacidn de las enfermedades: El oficial de sanidad serd nofificado en
cl acto por cualquier productor o distribuidor de leche cn cuya granja lechera se
presente cualquier caso de enfermedad, o eualquicr afeceidn infeceiosa, con-
tagiosa o transmisible.

{24) Todas laz personas gue se pongan en contacto con recipientes o instala-
ciones dedicados a la leche o los productos ldeteos, llevaran ropas externas limpias,
¥ mantendrdn sus manos limpiag constantemente mientras realiran esta clasc
de trabajo.

Leche Pasteurizada de Grado “B”:

Leche pasteurizada de grado “B™ es leche eruda de grado ““A/" “B,” o “C,"
que ha sido pasteurizada, enfriada y embotellada en una planta de leche, conforme
a todas las preseripeiones sanitarias exigidag para la leche pasteurizada de grado
“A” galvo {2), 4), o (24), y cuya numeracion bacteriana no excede en ninguna

ocasion después de pasteurizarla y entregarla de 100,000,

Leche Pastewrizada de Grado ' C77:

Leche pasteurizada de grado “C” es leche pasteurizada que no llena los requi-
sitos de la leche pasteurizada de grado “B,’’ y euya numeracién hacteriana no
excede de 500,000 por centfmetro c¢tbico en ninguna ocasion antes de la entrega.

Sec. 8. Granos pE LeEcse Crupa QUE DEBeN Spr PasTEURIZADOS.—AL
cumplirse doce meses de la fecha en que esta ordenanza cobre efecto, y después,
todos los grados de leche vendidos en la ciudad de ____ . ______ gerdn pasteuri-
zados antes de ser entregados al consumidor. 1®

8Ec. 9. RecLAsIFICACION CoMPLEMENTARIA.—IEn cualquier fecha entre los
anuncios periédicos de los grados de la leche, cualgquier productor o distribuidor
puede solicitar que se reclasifique su producto.

En caso de que el actusl grado bajo de un solicitante se deba 4 1na excesiva
numeraciénu bacteriana, dieha salicitud debe estar respaldada por lo menos por
dos exdmenes bacteriolégicos realizados después de terminar el previo perfodo de
clagificacién, e indicar que la ealidad de la produecién del solicitante ha mejorado
desde la filtima promulgacién de la elasifieacion, y se conforma a los requisitos de
un grado superior. Las muestras en que se hagan dichos dos andlisis pueden ser
llevadas por el solicitante al laboratorio del departamento de sanidad.

Al recibirse una solicitud satisfactoris, el oficial de sanidad realizari por lo
menos cuatro andlisis bacteriolégicos en muestras colectadas por el mismo, de Ia
produceidn del solicitante, dentro de un periodo de no menos de dos ni més de
tres semanas desde la fecha de la solicitud.  El oficial de sanidad concederd un

1 1 lengunje de esta seceitn se amaldari al apoyo que la comunidad concede a lapastearizacién. Biya
existe o puede estahlecerse 1na planta pasteurizadora, ¥ puede ensefiarse & 1a mayorfa de los voiantes aman-
tener en pie 1a pasieurizaciin, la seccidn tomaesd Ia forma indicada. En otras localidades en gue existe
o pucde estublecerse By pianta de pasteurizacidn, pero en que no puede conyeucerse favilments a la epinién
phblies a apoyar la pasieurizacion general ¥ abseluta, debe insistirse en limitar la venta de leche eruda a Ja
degrado A% dentra de un afio. Enlascomunidades que no pueden ser persuadidas i a adoptar esta eller-
nativa, puede permitirse la venla o leche crada do gradns mis bajos, pero debe tenerse ponstantemnente
presente, a medida que avanzan bajo esta ordenanza, la conveniencia de lograr Ja pasteurizacién complela
cuanto antes sea posible,
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grado més alfo inmediatarente si los cuatro andlisis suscdichos indican la justicia
de ello.

En caso que la baja graduaeidn actual del solicitante se deba a la infraccién
de un precepto ganitario distinto de la férmula bacteriana, dicha solicitud debe ir
acompafiada de una deeclaracién firmada por el solicitante, en el sentido de que
ya ha cumplide con el quebrantado precepto sanitario. Dentro de una semana
del recibo de una solicitud de este género, el oficial de sanidad verificard uns reins-
peceitn del estableeimiento del solicitante, y en caso de que lo justifiquen los
hallazgos, concederd una reclasificacidon.

En cuslquier fecha entre los anuncios periédicos de los grados de la leche, el
oficial de sanidad puede rebajar el grado de cuslguier productor o distribuidor
de leche, si a consecuencia de la inspeccién o de los andlisis de 1a leche, resulta
justificado un grado m4s bajo de acuerdo con los términos de esta ordenanza.

Bec. 10. TraNsvAsE ¥ Lecee pm CucEaRéN.—Ningin productor o distribuidor
de Ieche transvasard leche o productos ldeteos de un recipiente a otro en la calle
0 en ningidn vehiculo otienda, ni en ningdn sitio, salvo en un cuarto de embotellado
o de leche dedicado especialmente a ese objeto, a menos que lo permita especial-
mente el oficial de sanidad cuando se trate de leche entregada al por mayor.
Queda explicitamente prohibida la venta de leche con euchardn.

Queda prohibido que log hoteles, heladerias, restaurantes y establecimientos
semejantes vendan o sirvan leche integra o modificada, salvo en el recipiente en
que fuera recibida primitivamente del productor o distribuidor.

Smo. 11. La Lecus no SsRA PasTeEvrRizapA FUBRA DB . _________. —Ningu-
na leche o crema serd vendida en la ciudad de _____ ... ___ que haya sido pas-
teurizads fuera de los Ymites de ______ ... __ , salvoe que lo autorice el ofieial
de sanidad,

Smc. 12. Expecroracidon.—Ninguna persona escupird, salvo en un recepta-
culo ad hec en ninguna parte de cualquier euarto, vehfeulo u otro sitio empleado
para venta, almacenamiento, manipulacién o transporte de leche.

Src. 13. Vegfcovos.—Todos los vehiculos utilizsados para la entrega de leche
en la eindad de . ________ gerdn construidos de tal manera que protejan la
leche contra el sol y contra la contaminacién. Esos vehieulos serdin mantenidos
limmpios mientras se utilizan ¢n el transporte de la leche o los productos licteos.
No se fransportard, con la leche o los produetos l4eteos, ninguna substancia capasz
de contaminarlos, de un modo gue permita eontaminacidn,

Spc. 14. Desvarvralizanpo Propvems Apvrrerapos.—E] ofieial de sani-
dad desnaturalizard en el acto con renina (fermento lab} u otro colorante inocuo,
cualquier leche o producto ldctec que resu]te adulterado con respecto & clasifi-
cacién o sea venido sin permiso.

Sgc. 15, RErasTEURIZACION ProHIBIDA.—No s¢ pasteurizarin mds de una
vez la leche o los productos ldcteos.

Skc. 16. Fururss Lecazrfss ¥ Puantas ve Lecee—Todas las lecherfas ¥
plantas de leche de las que se facilita leche a la ciudad de ____________ , que
sean eonstruidas desde esta fecha en adelante, se conformarin en su constriceion
a los requisitos.dictados por el oficial de sanidad, y no serdn inferiores a los del
grado “A” de esta ordenanza.

Bec. 17. Lrecee ProscriTa—No se venderd en la ciudad de .. _________
ninguna leche que no se conforme g los giguientes grados, tal como se han deserito
en esta ordenanza.it

Sec. 18. Pewnavipapes.—Cualquiera persona, razén social, asociacién o cor-
poracién que quebrante cualguier disposicién de esta ordenanza, seri multads
nomds de ______.______ , & diserecidn del juez.

1t Cunalguiera poblacion gue desce prohibir la venia de cualquiers de los grados de leche descrites en
esta ordenanza, puede emplear esta seceion para ese objeto,
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S8Ec. 19. Revocacién v FrcHA pE VicEncia.—Todas las ordenanzas, regla-
mentos y partes de ordenanzas que chequen con esla ordenanza, quedan por
ésta revocador, y esta ordenanza entrard en vigor y efecto inmediatamente
después de ser adoptada ¥ promulgada como lo indica la ley.

Sec. 20. INcoNSTITUCIONALIDAD.—SI alguns seccién, pérrafo, inciso, oracién,
clausula o frase de esta ordenanza es declarada inconstitucional o invédlida por
cualquier razén, el resto de dicha ordenanza no serd afectado en lo mds minimo.
Cada una de las infracciones de las disposiciones de esta ordenanza constituird
un delito separado.
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